
Pour faire le pain, c’est tout simple : nous avons versé dans un saladier 

trois verres de farine, une petite cuillerée de sel, un paquet de levure 

de boulanger diluée dans un verre d’eau tiède. 

Nous avons pétri la pâte, 

puis rassemblé  

nos trois boules.  

La pâte a levé  

sous un torchon ! 



Nous sommes maintenant  

de vrais p’tits boulangers ! 

Nous avons façonné le pain, avant de le mettre au four ! 

Nous avons attendu 25 minutes, 

le temps qu’il cuise... 



L’après midi, nous avons dégusté notre pain... 

Merci Marie Christine de nous avoir apporté  

de la pâte à tartiner et de la confiture… 

C’était très bon ! 


